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== 500 Jahre Qualitdtsgebot = b

Reines Bier statt
tritben Wassers

Beckum (gl). Nicht nur das
Bier als Allerweltsgetrink ist in
aller Munde, sondern sprich-
wortlich auch das Reinheitsge-

bot zum Brauen des Gersten-.

safts. Das existiert bereits seit
500 Jahren.

Mittlerweile geht der Trend zu
kleineren Brauereien mit spe-
ziellen und oOrtlich beliebten und
auch alkoholfreien Bieren, wo-
bei auch Gerste aus regionalem
Anbau bevorzugt wird, wie das
schon vor zehn Jahren in der
Oelder Brauerei Pott versucht
wurde. Auch in Beck-
um wird in der altes-
ten Brauerei Westfa-
lens nach alten Re-
zepten und Techniken
gebraut. In der Hand-
werksbrauerei Stiefel
Jurgens, eine von fast |
1400 Brauereien in
Deutschland, werden
neben den herkomm-

Beckumer |
Geschmhte{

wenden zu miissen. Dabei blieb
es und wurde Tradition.
Seinerzeit mangelte es in Beck-
um an gutem Trinkwasser, so
dass Bier, weil keimfrei, alltdgli-
ches Getrank war. Schon als
Morgengetrank und Biersuppe
wurde es verabreicht. Denn wie
in allen mittelalterlichen Stad-
ten fehlte es in Beckum an der
allgemeinen Hygiene, und eine
Abwasserbeseitigung gab es
nicht. So fithrten die Brunnen
durch die intensive Viehhaltung
mit den vielen Jauchegruben
und offenen Mistfallen in der
Regel verseuchtes
| Wasser.

Damals hatte der
Rat beschlossen, al-
4 len Biirgern das
Brauen zu ermogli-
chen. Dazu schaffte
man fiir den Ratskel-
ler die erforderlichen
Geratschaften an, be-
stimmte ,,Prob- und

lichen Biersorten
Spezialitdten hergestellt, deren
Rezepte nur im Kopf des Brau-
meisters Heiner Jilirgens ver-
zeichnet sind. Obwohl nur Zuta-
ten wie Wasser, Malz, Hefe und
Hopfen zuléssig sind, bieten die-
se einen schier unerschopflichen
Vorrat an Bierkreationen.

Das Reinheitsgebot war jedoch
nicht immer einzuhalten, denn
in Notzeiten wurde neben den
verschiedensten Gewiirzen auch
schon mal Malz aus anderen Ge-
treidesorten oder sogar Kartof-
feln und Mais hergestellt. Den
Vorzug bekamen letztendlich
Hopfen und Gerste, um bei Hun-
gersnoten kein Brotgetreide ver-

Schmackherren®, so
dass gegen eine geringe Gebiihr
jedermann sein Bier brauen
konnte.

Der Ratskeller, ein grofBes ge-
riumiges Kellergewolbe, befin-
det sich nach wie vor im Keller-
geschoss unterhalb der Apothe-
ke am Markt. Sogar der direkte
Zugang zum Marktplatz ist im
Prinzip noch vorhanden. Er liegt
unter der Treppe zur Apotheke
und fiihrte tiber ein paar Stufen
zur doppelfiligeligen Tiir, die al-
lerdings zugemauert ist. Weite-
re, seitliche Arbeitszuginge
werden noch heute genutzt. Da-
mals rollten hier die Biertonnen
und -fasser. Hugo Schiirbiischer
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46 Brauereien vor Ort

Beckum (0s). Gebraut wurde
frither in fast jedem groBeren
Haushalt. Auch die Kirche besal3
eine Braupfanne, und das Klos-
ter Blumenthal verfiigte sogar
uber ein eigenes Brauhaus. Wer
aber keine Maoglichkeit hatte,
sein eigenes Bier zu brauen,
nahm die stadtische Braupfanne
in Anspruch, die spiater dem
Braukessel
wich.

Auch  die | -
Backergilde
schaffte 1696
eine Brau-
pfanne ,von |
dritteinhalb
Tonnen Gro-
Be* fur die
Gemeinschaft
an und bestimmte einen Amts-
bruder, der jeweils fiir ein Jahr
die Verpachtung und Kontrolle
ibernahm. Eine Tonne fasste
rund 25 Liter und vier Tonnen
waren ein Fass, wobei seinerzeit
oft MaBe und Gewichte regional
unterschiedlich ausfielen.

Doch nicht nur fiir den eigenen
Bedarf wurde produziert. Wurde
urspriinglich so gut wie in jedem
Haushalt gebacken und gebraut,
entwickelten sich mit der Zeit
Gewerbe, wobei neben Biackern
und Getreidehéndlern auch vie-
le Biirger Bier zum Verzapfen

und fiir den Export brauten.
Bier, das die Stadt verlieB, un-
terlag einer strengen Kontrolle.
»Die Biertonnen sollten, nach-
dem sie 14 Tage gelagert waren,
probiert und geeicht sein®.

Denn die Beckumer waren fiir
ihre Braukunst bekannt und
hatten schon im Jahre 1268 das
Privileg von Bischof Gerhard,
der bestimmte,
dass ,,zur Erhal-
§ tung der Giite
§ des Bieres nur in
Miinster, Beck-
um und Bocholt
gebraut werden
| solle.”

Und so gab es
vor 400 Jahren
(1617) in Beckum
46 namentlich tiberlieferte Bier-
brauer. Und 55 Jahre spiter
werden immer noch 40 Brauer
genannt. Das brachte der Obrig-
keit nattirlich erhebliche Steu-
ereinnahmen, die in verschiede-
nen Akzisen versteckt waren.
Die Brau-Akzise; die Mahl-Ak-
zise als Abgabe auf das Brauer-
korn, eine Trank-Akzise und
eine Pfennigakzise, womit die
Ein- und Ausfuhrzoélle gemeint
waren. Diese alten Steuerlisten
ermoglichen uns heute einen
Einblick in die Geschichte der
Beckumer Bierbrauerei. (0s)



